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HORACIO SIMOES

Moscatel de Setubal 2017 Had i 1910

O Moscatel de Setubal, é um vinho de sobremesa produzido, na Regido de Setubal, demarcada desde
1907. A Casa Agricola Horacio Simdes soube em boa altura apostar nesta casta nobre da regiao e
produzir este néctar.

Familia Horacio Simoes -

Notas de Prova

Cor: Topazio claro

Aroma: Aroma intenso a moscatel, floral, especiarias, passas e nozes

Sabor: Redondo, muito macio e fresco

Final de Boca: Prolongado e fresco

Sugestoes de Acompanhamento

Como acompanhamento de uma boa sobremesa servido a uma temperatura de 182C.
Guardar

Deve ser guardado ao alto, em local seco com uma temperatura constante (102C-202C), e longe da luz
direta.

Dados Técnicos

Classificacao: D.O.C

Tipo: Generoso

Regido: Setubal

Area de Vinha: 5 ha.

Tipo de Solo: Argilo-Calcarios

Producao de Vinho: 35.000 Litros

Analise Fisico-Quimica

Teor de Alcool 17,5%  Acidez Total 4,74 gr/acido tartarico pH 3,31
Vinificacdo

Método de Vinificacdao: Fermentado em cuba de cimento sem controlo de temperatura, porque o
mosto é amuado com aguardente vinica pouco tempo apds o inicio da fermentacao. Depois de
desengacadas, as uvas fermentam com a pelicula. Durante o Inverno (5-6 meses) o vinho mantém-se
com as massas, sendo depois retirado. As massas sdo prensadas e este vinho de prensa é separado.
Estagio: minimo de 2 anos em inox e tonel de madeira. Longevidade Prevista: Se guardado em boas
condi¢des tem grandes possibilidades de melhorar durante muitos anos.
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